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Tel. : 03 44 07 30 80 ou 00 86
Fax : 03 44 07 30 87 ou 98 80
Rue Benjamin Delessert 60510 Bresles

Du 03 janvier au 07 janvier 2022

Mercredi Vendredi

b Velouté de poireaux R S . Concombre a la créme Betteraves vinaigrette
3 B \ Flan courgette chévre (végétarien) 9
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] Aiguillettes de poulet panées multicéréales Steak du fromager (végétarien) Tartiflette* Dos de colin sauce ciboulette
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g’. Pommes rissolées Haricots beurre a la tomate (vegétarien) Riz
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E Milanette Yaourt aromatise Yaourt sucré Saint-Nectaire

2

)

£

3

J:

o

E Compote de pomme-banane Pomme bicolore Clémentines Galette des rois
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*Contient du porc Menu conseillé suivant le GEMRCN. Produit Bio Nouvelle recette

\ Produit élaboré dans notre atelier
patisserie

Toutes nos crudités sont élaborées & partir de légumes frais



Tél. : 03 44 07 30 80 ou 00 86
Fax : 03 44 07 30 87 ou 938 80
Rue Benjamin Delessert 60510 Bresles

Du 10 janvier au 14 janvier 2022

Mercredi Vendredi

Paté de canard cornichon*® Celeri remoulade (végeétarien) Concombre au surimi Velouté de 5 légumes

Filet de poulet aux champignons Tortillas (omelette aux pommes de terre — Chili con camne Bouiettes de boeuf sauce tomate
végétarien)

Chou fleur ciboulette Jeunes carottes sautées (végétarien) Riz a la mexicaine Quartiers de pommes vapeur
Camembert Yaourt sucré Petit suisse nature Emmental en Stick
Liégeois saveur vanille caramel Clémentines Compote de pomme-ananas

\ Amandine aux framboises

Desserts Prodults laitlers Accomp. Plats Entrées

*Contient d . illé sui . it Bi Nouvel
Contient du porc \ Produit élaboré dans notre atelier Menu conseillé suivant le GEMRCN Produit Bio ouvelle recette

patisserie

Toutes nos crudités sont élaborées a partir de légumes frais



Du 17 janvier au 21 janvier 2022

Paté de campagne cornichon™

Tél. : 03 44 07 30 80 ou 00 86
Fax : 03 44 07 30 87 ou 98 80
Rue Benjamin Delessert 60510 Bresles

MENU TRESOR DE L'INDE

Velouté de carottes

Vendredi
Endives vinaigrette (vegétarien)

Dos de colin d’Alaska pané

Sauté de boeuf tikka massala

Couscous boulettes

Lasagnes de legumes (vegeétarien)

Purée de courgettes

Riz indien

Semoule

Emmental

Kiri

Laitage saveur vanille

Camembert

Creme dessert praline

Desserts Prodults laitlers Accomp. Plats Entrées

Salade de fruits exotiques

Pomme bicolore

Gateau au chocolat

* i illé sui . Produit Bi Nouvelle recett
Contient du porc \ Produit élaboré dans notre atelier Menu conseillé suivant le GEMRCN roduit Bio o e

patisserie

Toutes nos crudités sont élaborées a partir de légumes frais
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Tél. - 03 44 67 30 80 ou 00 86
Fax: 03 44 07 30 87 ou 98 80
Rue Benjamin Delessert 60510 Bresles

Du 24 janvier au 28 janvier 2022

Mercredi Vendredi
o Salade de tortis 3 couleurs . Salade de pommes de terre a l'irlandaise | Paté de lapin cornichon*
I \ Quiche camembert pommes o
= (végeétarien)
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a Mijoté de porc a la Lyonnaise” Tranchettes de volaille aux épices et miel Nuggets de mais {végetarien) Dos de colin d'Alaska meuniére
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g‘_ Blé aux petits legumes Chou fleur au gratin Ratatouille (végeétarien) Haricots verts ciboulette
o
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E Tomme noire Mini cabrette Yaourt aromatisé Yaourt aromatisé
&
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E Clémentines Fromage blanc saveur vanille Créme dessert chocolat .
z \ Clafoutis ananas coco
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q t 3 ; illé sui ! Produit Bio ce
Contient du porc \ Produit élaboré dans notre atelier Menu conseillé suivant le GEMRCN Nouvelle recette

patisserie

Toutes nos crudités sont élaborées a partir de légumes frais



